
お献立
及び追加料理

セットメニュー

料理代2700円（税込）
＋席料（網、炭代）1台500円（2名から3名様）

①シーフードバーベキュー（串）
②ポークフランク
③竈さば　又は、縞ホッケ
④豚バラ串
⑤笹かまぼこ（串）
⑥牛たんつくね
⑦ホタテ貝
⑧野菜一式
⑨食事　ごはん　

タレ一式
①BBQソース

②和風柚子ソース

③和風さっぱりソース

トマトの酸味に、はちみつのコクを効かせた
スパイスソース

柚子胡椒と三陸たこせんの秘伝のタレを使った
オリジナルソース

和風だしをふんだんに使用し
すし酢、ごま油、三陸たこせん秘伝のタレで
味を調えています

※価格は税込です。
※価格は税込です。

※写真はイメージです。

本マグロ尾のみ
かつおハラス 【1枚】
イカポッポ焼き 【一杯】
有頭海老 【一尾】
いかげそ
縞ホッケ 【半身】
竈さば 【半身】
ホタテ貝 【2枚】
骨付きフランク
牛たんつくね
ポークフランク
笹かまぼこ（串）
豚バラ串
シーフードバーベキュー
焼き鳥 【一本】
野菜一式

海保シーフードカレー
（海鮮せんべい付）

デザート

800円
380円
600円
350円
450円
700円
600円
300円
300円
250円
250円
280円
200円
540円
150円
600円
660円

350円

SET MENU A LA CARTE MENU

システム

単品料理

基本料金 七輪1台につき500円（2人で1台が目安）
利用時間 120分
お　　席 4人掛テーブル×20卓（お子様用椅子完備）

※写真はイメージです。

※季節または仕入れ状況によって内容が変わる場合がございます。 ※季節または仕入れ状況によって内容が変わる場合がございます。


